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PINOT GRIS Sélection de Grains
Nobles 50 cl

Vin de grande concentration, de méditation et de garde.

Granit, plein est, coteau trés pentu nécessitant la culture en terrasses.
100 % Pinot Gris, sélection massale.

Manuelles, avec tri, la plupart du temps en deux passages.

Pressurage lent, fermentation levures indigénes et barriques pour partie,
élevage sur lies fines pendant 10 mois.

Nez explosif de fruits confits, de miel, torréfié et riches en découverte
d'aromes, la bouche est suave et liquoreuse a souhait, 1'ensemble soutenu
par une acidité bien présente qui porte le vin et lui évite toute lourdeur.

10 a 20 ans.

PINOT GRIS
ON DE GRAINS MoSLE

el Foie gras, desserts aux fruits. Se déguste également seul en apéritif ou en
fin repas.
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